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YOTUEL Finca Valdepalacios

VARIEDAD: Tinta del Pais 100%

SUELO: La finca tiene un suelo arcilloso
calcéareo con limos arenosos, que en la zona alta
de la vifia se vuelve mas compacto.

CLIMA: Afio calido y de ciclo corto. Invierno
suave, con una primavera calida adelantan la
frotacion, floracion y cuajado. Septiembre con
moderadas lluvias y contrastes nocturnos
aseguran un fruto sano y una optima
maduracion fenolica.

VINEDO: En Anguix, parcela de Valdepalacios
(1Ha) Vifia en vaso con 79 afos, ladera
orientada al sur con una produccion de
3500Kg/Ha.

VENDIMIA: Manual, en cajas de 15kg,
despalillada, fermenta con levadura autdctona y
macera durante 14 dias.

CRIANZA: Malolactica en barrica nueva de
roble francés y posterior crianza en la misma
barrica durante 14 meses.

PRODUCCION: 895 Botellas y 50 Magnum.

GRADO ALCOHOLICO: 14,5 % Vol.
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