cWeos* o VINO S &5ead)?

MAJETE

T A D pesde 1958 L2 TTN

TINTO FIGUERO .12. CRIANZA

Vifiedo de la variedad tempranillo, el 70% con edad entre

20-40 anos y el 30% con mas de 50 afios

Vendimia manual realizada en canastos de castafio de 12 kilos de
capacidad, transporte minucioso e inmediato a la bodega.

Encubado a depdsito por gravedad, sistema OVI.
Maceracién pelicular en frio de 2 dias a 122.C
Fermentacién alcohdlica espontanea a max. 292.C

2 Remontados diarios y 1 “délestage” al final de la fermentacion.

Maceracién total de unos 17 dias.

TEMPRANILLO

Fermentacion maloldctica en espontanea. RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION DE ORIGEN

Crianza de 12 meses en barricas nuevas de 1 vino: 60% americano,
40% francés.
Clarificacion con clara de huevo.

Embotellado y crianza en la misma hasta completar los 2 afios.
Alcohol (%v/v): 14,0 %
Azucar residual (%v/v): 1,5 g/I.




